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摘要：地瓜是一種產量高、產期穩定，又含有豐富之維生素 及 、高膳食纖維，因此，本計畫採用地瓜為食材開發高纖烘焙產品，

因此，與地瓜的盛產地 台南縣新化鎮農會合作，以台農 號品種的地瓜，製作地瓜酥，探討以地瓜泥製作地瓜內餡不同製程

（不同的砂糖與地瓜粉比例），對於地瓜酥口感的影響。並以感官品評法了解消費者接受度最佳的地瓜酥製程，期望能建立一個

完整開發健康食品的流程。同時佐以了解影響消費者購買決策的食品屬性，在新產品開發上市之前，能根據消費者需求設計產

品，開發出消費者接受較高的烘焙新產品。以單因子變異數方式分析品評結果，數據顯示符合年輕族群的地瓜酥內餡比例為採

用地瓜泥、砂糖、地瓜粉（ ）的地瓜內餡為年輕族群最可接受的口味。
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